
ESCARGOTS PROVENÇALE.......................120:- / 230:-
SNIGLAR PROVENCALE. 
                                                                                                                                                  

RÅRAKA MED LÖJROM.......................................165:- / 315:-
LÖJROM, SMETANA, RÖDLÖK, GRÄSLÖK, CITRON.                                                                                                                                          
      

CARPACCIO............................................................160:- / 305:-
OXFILÉ FRÅN UTVALDA SVENSKA GÅRDAR, ROSTADE PINJEN-
ÖTTER, DRAGONKRÄM, RUCCOLA, HYVLAD PARMESAN, 
CITRON.

TOAST CHÉVRE...................................................145:- / 265:-
HONUNGSGRATINERAD GETOST PÅ SURDEGSBRÖD. LJUMNA 
BETOR, BALSAMICO, ROSTADE HASSELNÖTTER & FÄRSKA 
ÖRTER.   

 ALLA FÖRRÄTTER GÅR ATT FÅ DUBBELT      

SÄLLSKAP på 
6 PERSONER 

ELLER FLER BER 
VI VÄNLIGEN SAMSAS OM 

FYRA RÄTTER, FÖR ATT 
VI SKA KUNNA GARANTERA 
BÄSTA MÖJLIGA KVALITET.

 

TARTARE...................................................................................255:- 
MELLOWS RÅBIFF PÅ NÖT FRÅN UTVALDA SVENSKA GÅR-
DAR, RÖDLÖK, CORNICHON, KAPRIS, KRUTONGER, SWEET-
ONION MAJO, DIJONNÄS, ÄGGULA, PEPPARROT, KRASSE, 
POMMES FRITES. 

MELLOWS KÖTTBULLAR...............................................198:-
NÖTFÄRS FRÅN UTVALDA SVENSKA GÅRDAR, POTATISPU-
RÉ, GRÄDDSÅS, PRESSGURKA, LINGON.
  

MOULES FRITES.................................................................235:-
SVENSKA KRAVODLADE BLÅMUSSLOR FRÅN VÄSTKUSTEN, VITT 
VIN, GRÄDDE, LÖK, VITLÖK, PERSILJA, POMMES FRITES, AÎOLI. 

GINGRAVAD LAX................................................................235:-
LAX, DILLSTUVAD POTATIS,  CITRON, DILL.

HÖGREV OXFILÉ

BRINGA

INNANLÅR

ENTRECôTE

 EXTRA  T I L L B EHÖR  45 : -
VITLÖKSBRÖD / TOMAT & LÖKSALLAD

RUCCOLA PARMESANSALLAD/ 
POMMES FRITES / SAUCE BÉARNAISE,

SMÖR PROVENÇALE / TRYFFELMAYONNAISE
 AÎOLI

RABARBERTARTE.............................135:-
VARM RABARBERPAJ, KARDEMUMMACRUMBLE, 
VANILJGLASS

GINO.........................................................135:- 
BANAN, KIWI, JORDGUBBAR, VIT CHOKLAD, 
VANILJGLASS, KARAMELLISERADE JORDNÖT-
TER.  

CRÈME BRÛLÉ ...............................115:-
KNÄCKE AV CASSONADESOCKER.

CHOKLAD & PISTASCH...................135:-
CHOKLADBAKELSE, PISTASCHGLASS, 
FÄRSKA BÄR

CALVADOS KOMBINATION...........145:-
KAFFE, CALVADOS, TRYFFEL

CHOKLADMOUSSE.............................46:-

CHOKLADTRYFFEL.............................46:-

KULA VANILJGLASS............................46:- 

KULA PISTASCHGLASS.....................46:- 

MOET & CHANDON ..............145: -
CHAMPAGNE COCTAIL ..155: -
DRY MARTINI .............................155: -
FRENCH 75 ...................................155: -
OLD FASHIONED ...................155: -
APEROL SPRITZ .....................145: -

FRÅGA PERSONALEN OM ALLERGENER  
 

.

FÖRRÄTTER
COEUR DE 

FILET 
PROVENÇALE        

985:-
(SERVERAS FÖR 2 PERS)  

HELSTEKT OXFILÉ,   
FRÅN UTVALDA SVENSKA GÅRDAR,  

POTATIS, SMÖR PROVENÇALE, 
UGNSBAKAD TOMAT, 

FRÄSTA HARICOTVERTS, LÖK.

DENNA RÄTT TAR LITE LÄNGRE TID!

SERVERAS ENDAST 
TILL SAMTLIGA 
VID BORDET.KL A SSIKER

D E S S E R T

FÖRDRINKAR

GRILLEN

 BIRKAGATAN 10 - 08 331555 - WWW.MELLOWBAR.COM  

OSTRON
3 OSTRON...............................................105:-
RÖDLÖK, VINÄGRETT, CITRON.

6 OSTRON..................................................195:-
RÖDLÖK, VINÄGRETT, CITRON.

 

BURGARE DE HALLOUMI..............................................189:-
TRYFFELMAYONNAISE, TOMAT, SALLAD, SYRAD 
RÖDLÖK,PORTABELLO, FRITES.

BURGARE................................................................................198:-
HÖGREV FRÅN UTVALDA SVENSKA GÅRDAR, SIVANS 
PRÄSTOST, SIDFLÄSK, SYRAD RÖDLÖK, TOMAT, SALLAD, 
FRITES, DRESSING.    

RYGGBIFF........................................................CA300GRAM 365:-
RYGGBIFF FRÅN UTVALDA SVENSKA GÅRDAR, GRILLAD 
SPARRIS, TOMAT LÖKSALLAD, FRITES, SAUSE BÉARNAISE, 
RÖDVINSÅS.  

   


